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Descriere eveniment

Plant Based Fest Vegania este un eveniment de referintd dedicat solutiilor sanatoase si
sustenabile, reunind producatori locali si internationali de produse pe baza de plante,
precum si organizatii care promoveaza un stil de viata sanatos si etic. Ne propunem sa
devenim cel mai mare targ de acest fel din regiunea Moldovei, atragand un numar tot mai
mare de participanti si expozanti.

Scopul principal al evenimentului

Plant Based Fest Vegania este de a educa si inspira comunitatea sa adopte un stil de
viatd sanatos si sustenabil prin promovarea alimentatiei pe baza de plante. Ne propunem sa
crestem constientizarea beneficiilor nutritionale si ecologice ale acestui tip de alimentatie, sa
incurajam schimbarea pozitiva si sa construim o comunitate unita in jurul valorilor de
sdnatate, etica si sustenabilitate. In plus, ne dorim sa evidentiem si sa sustinem protectia
animalelor, aratdnd cum alegerile alimentare pe baza de plante pot contribui la un viitor mai
empatic si uman. Vrem sa facem cunoscuta diversitatea si deliciile produselor vegane,
oferind o platforma pentru producatori locali si internationali, si sa inspirdm oamenii sa faca
alegeri care sustin atat propria sanatate, cat si bunastarea planetei si a tuturor vietuitoarelor.

Eveniment B2B pentru Horeca

Plan Based Fest lasi este un eveniment B2B de referinta dedicat promovarii produselor si
serviciilor bazate pe plante, reunind antreprenorii din domeniu cu profesionistii din sectorul
HoReCa (Hoteluri, Restaurante, Cafenele), si operatorii din sectoarele tinta. Acesta ofera o
platforma unica pentru conexiuni de afaceri, prezentarea inovatiilor si dezvoltarea de
parteneriate strategice in industria alimentara si de wellness.

KNOW HOW

Plan Based Fest lasi este evenimentul B2B si B2C de referinta pentru produsele bazate pe
plante. Expozantii prezinta inovatii din diverse sectoare, inclusiv producatori de alimente,
furnizori de materii prime, companii de ambalaje si distribuitori. Evenimentul aduce impreuna
profesionisti din HoReCa, distribuitori si consumatori finali, oferind degustari, demonstratii si
oportunitati de networking. Fie ca esti producator, distribuitor sau consumator, participa
pentru a descoperi cele mai noi produse si tendinte din piata plant-based si pentru a face
parte dintr-o comunitate dedicata inovatiei si sustenabilitatii.
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Educarea comunitétii: Informarea participantilor despre beneficiile nutritionale si
ecologice ale alimentatiei pe baza de plante prin prezentari, ateliere si demonstratii
culinare.

Promovarea unui stil de viata sanatos: Incurajarea adoptarii unui stil de viata sanatos
si sustenabil, aratand cum alegerile alimentare pot influenta pozitiv sanatatea
personala si a planetei.

Cresterea constientizarii privind protectia animalelor: Sensibilizarea participantilor cu
privire la impactul pozitiv al alimentatiei vegane asupra bunastarii animalelor si
promovarea unui viitor mai empatic si etic.

Construirea unei comunitati: Crearea unei platforme pentru producatori locali si
internationali de produse vegane, facilitdind schimbul de idei si experiente.
Promovarea inovatiei: Incurajarea dezvoltarii si descoperirii de noi produse si solutii
vegane, sprijinind creativitatea si inovatia.

Inspirarea schimbarii: Motivatia oamenilor sa faca alegeri alimentare care sprijina
sanatatea, sustenabilitatea si bunastarea animalelor.

Peste 10.000 de participanti: T$i propune sa devina cel mai important eveniment
dedicat alimentatiei pe baza de plante din regiune.

Intalniri de succes intre expozanti si vizitatori: Personalizare si interactiune mai buna
cu clientii

Implicare si conectare: Conectarea cu colegii din industrie, furnizorii potentiali Si
viitorii clienti

Hotel Unirea lasi
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Vizitatori:

Entuziasti ai veganismului si vegetarianismului: 30%
Persoane interesate de un stil de viata sanatos: 20%
Familii si copii: 15%

Curiosi si incepatori in dieta plant-based: 15%
Profesionisti din domeniul nutritiei si sanatatii: 10%
Studenti si tineri: 5%

Activisti pentru drepturile animalelor: 3%
Cumparatori interesati de produse specifice: 2%

Structura procentuala a vizitatorilor pe care ii asteptam la Plant Based Fest lasi bazata
pe functia detinuta:

Nutritionisti si dieteticieni: 15%

Medici si specialisti in sanatate: 10%

Profesori si educatori: 10%

Studenti si tineri profesionisti: 20%

Antreprenori si proprietari de afaceri: 10%
Manageri si angajati din corporatii: 15%
Consultanti in wellness si antrenori personali: 10%
Persoane din sectorul public si ONG-uri: 5%

Alte functii diverse: 5%

Piata produselor pe baza de plante din Roménia include mai multe segmente
importante de consumatori:

1. Flexitarieni: Aproximativ 10-15% din populatia adulta. Flexitarienii sunt cei care
reduc consumul de carne, dar nu o elimina complet din dieta. Ei contribuie
semnificativ la cresterea cererii de produse plant-based.

2. Vegetarieni: Aproximativ 3-5% din populatie. Vegetarienii nu consuma carne, dar pot
consuma alte produse de origine animala, cum ar fi lactatele si ouale.

3. Vegani: Aproximativ 1-3% din populatie. Veganii evita toate produsele de origine
animala, inclusiv lactatele si oudle, fiind un segment in crestere datorita
constientizarii beneficiilor pentru sanatate si mediu.

4. Consumatori ocazionali in perioadele de post: Aceasta categorie include o
proportie semnificativa a populatiei, care creste consumul de produse pe baza de
plante in perioadele de post religios. Acest segment poate reprezenta intre 20-30%
din populatie in aceste perioade.



in 2024, productia de produse pe baza de plante in Romania este intr-o continua
expansiune, stimulata de cresterea cererii pentru alternative sanatoase si sustenabile.
Conform celor mai recente date, urmatoarele categorii de produse sunt reprezentative
pentru aceasta piata:

1.

Alternative vegetale la carne

Productia de alternative vegetale la carne, cum ar fi burgeri, chiftele si carnati
vegetali, este estimata sa atinga aproximativ 5.000 de tone anual.

Produse lactate pe baza de plante

Productia de bauturi vegetale (cum ar fi laptele de migdale, ovaz sau soia),
alternative la branzeturi si iaurturi vegetale este estimata la aproximativ 3.000 de
tone anual.

Produse congelate si preparate pe baza de plante

Productia de produse congelate si preparate gata de consum, cum ar fi pizza
vegana, nuggets vegetali si alte preparate similare, se ridica la aproximativ 2.000 de
tone anual.

Produse pe baza de leguminoase si seminte

Productia de produse pe baza de leguminoase si seminte (de exemplu, alternative la
oua, branzeturi din nuci si seminte) este mai mica, dar in crestere, estimata la
aproximativ 1.000 de tone anual.

Date cheie despre Plant Based Fest lasi:

TIP festival international B2B si B2C

FRECVENTA anuala

DURATA 3 zile

LOCATIE lasi Romania - Hotel Unirea
sala expozitionala CUZA

ADRESA Piata Unirii 5

VIZITATORI Nutritionisti si dieteticieni

Medici si specialisti Tn sanatate
Profesori si educatori

Studenti si tineri profesionisti
Antreprenori si proprietari de afaceri
Manageri si angajati din corporatii
Consultanti in wellness si antrenori
personali

Persoane din sectorul public si ONG-uri
HoReCa




EXPOZANTI Producatori nationali si internationali

PROGRAM EXCLUSIV B2B joi 10.00 - 14.00

PROGRAM VIZITARE joi 14.00 - 19.00

vineri 10.00 - 19.00
sambata 09.00 - 17.00

De ce sa expuneti la Plant Based Fest Vegania?

1.

2.

Acces Direct la Publicul Tinta: Interactionati fata in fata cu vizitatori dedicati stilului
de viata pe baza de plante, cresteti vanzarile si extindeti-va baza de clienti.
Promovare Extinsa: Beneficiati de vizibilitate inainte si in timpul evenimentului prin
canalele noastre de marketing, inclusiv site-ul evenimentului, social media si
materialele promotionale.

Oportunitati de Networking: Legati relatii valoroase cu alti profesionisti din industrie
si descoperiti potentiale colaborari si parteneriate. Nu ratati intalnirea speciala de
networking de joi dimineata, de la 10:00 la 13:00, unde veti avea ocazia sa
interactionati direct cu patronii din sectorul HORECA, inclusiv hoteluri, restaurante si
cafenele.

Flexibilitate Creativa: Personalizati-va spatiul de expunere pentru a reflecta esenta
brandului dumneavoastra si pentru a va impresiona vizitatorii.




